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特
長
あ
る
蔵
元
を
目
指
し
て

　
当
社
は
天
保
３
年
の
創
業
以
来
１
８
０

年
に
わ
た
り
酒
造
り
を
行
っ
て
お
り
、
私

が
六
代
目
の
蔵
元
に
な
り
ま
す
。

　
日
本
酒
は
米
と
米
麹
と
水
だ
け
で
造
ら

れ
た
も
の
が
「
純
米
」、
精
米
の
際
に
米

を
50
㌫
以
上
磨
い
た
も
の
が
「
大
吟
醸
」

と
呼
ば
れ
ま
す
。
米
は
磨
い
た
分
だ
け
お

い
し
い
お
酒
に
な
り
ま
す
の
で
、
当
社
は

酒
ど
こ
ろ
山
形
で
も
珍
し
く
、
製
造
の
全

て
を
純
米
大
吟
醸
酒
に
限
定
し
て
い
ま
す
。

　
使
用
す
る
酒
米
の
８
割
以
上
は
地
元
農

家
で
契
約
栽
培
し
て
い
ま
す
。
収
穫
後
の

10
月
か
ら
約
２
か
月
で
新
酒
が
で
き
あ
が

り
一
部
を
生
酒
と
し
て
出
荷
し
ま
す
が
、

そ
の
後
に
火
入
れ
（
湯
せ
ん
殺
菌
）
し
、

熟
成
さ
せ
ま
す
。

新
し
い
取
り
組
み 
リ
キ
ュ
ー
ル「
子
宝
」

　
伝
統
的
な
酒
造
り
の
一
方
で
、
お
酒
を

も
っ
と
手
軽
に
楽
し
ん
で
も
ら
お
う
と
、

５
年
前
か
ら
県
産
の
果
物
や
鳥
海
高
原
牧

場
の
ヨ
ー
グ
ル
ト
を
使
っ
た
リ
キ
ュ
ー
ル

に
も
取
り
組
み
、
約
20
種
類
を
販
売
し
て

い
ま
す
。
サ
ク
ラ
ン
ボ
や
イ
チ
ゴ
な
ど
果

物
に
は
旬
が
あ
り
ま
す
が
、
リ
キ
ュ
ー
ル

に
す
る
こ
と
で
一
年
中
味
わ
え
ま
す
。

　
国
内
の
日
本
酒
市
場
は
昭
和
48
年
を
ピ

ー
ク
に
年
々
縮
小
し
て
い
ま
す
が
、
ワ
イ

ン
の
よ
う
に
世
界
中
の
人
に
楽
し
ま
れ
る

酒
造
り
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

楯の川酒造株式会社
代表取締役

佐藤 淳平さん

◆市内企業で活躍する技術者が、自社の優れた技術力や製品を紹介します。

楯の川酒造株式会社

本社

今月は

純米大吟醸「楯野川」

純米大吟醸「楯野川」の製造工程

精米
（雑味が多い酒米の外側を50㌫以上削り、
中心部だけを残します）

く り

探 訪

18

も の づ

［企業の概要］

蒸し
（一定期間寝かせた酒米を洗米し、伝統的
な和釜と甑

こしき

で蒸します）

仕込み
（蒸米、酒母、麹、
水を合わせ、三
段階に分けてモ
ロミを仕込みま
す）

上槽・瓶詰め・火入れ
（発酵したモロミを絞り酒粕とお酒に分けて
瓶詰め、火入れをします）

天保3年（1832年）創業。昭和37年
楯の川酒造株式会社設立。
商　　号：楯の川酒造株式会社
資　本　金：1,000万円
住　　所：酒田市山楯字清水田27

代　表　者：代表取締役 佐藤淳平
従業員数：20人
事業内容： 酒類等製造販売（日本

酒「楯野川」、焼酎・リ
キュール「子宝」、国産
マッコリ「ホームラン
まっこり」）


