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【1．農業者向けの土づくり研修会の開催について】 

今年は夏季の高温少雨など、近年と同様に様々な異常気象が発生しました。異常気

象に左右されにくい営農を目指し、土づくりなどの令和８年の営農に向けて今から

できること、また、来春からできることに関連した研修会を以下の日程及び会場で開

催いたします。 

 

日程 場所 開催時間 

11/4 （火） 北平田コミュニティセンター 18：00～19：30 

11/5 （水） 観音寺コミュニティセンター 18：00～19：30 

11/10（月） 松嶺コミュニティセンター  13：30～15：00 

11/10（月） 平田タウンセンター  18：00～19：30 
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9 月に入り、だんだんと気温が下がってくるといいなと思っておりますが、なかなか気温が下が

らず、まだまだ外に出るのがおっくうな日が続きそうな今日この頃です。 

しかし、先週から刈屋梨の出荷が始まり、新米の時期もそろそろといったところで、おいしい旬

の食べ物が続々と出てくる時期でもあります。 

夏バテならぬ「残暑バテ」に負けないよう、体調（ついでに体重）管理もしっかりしつつ、秋の

味覚を楽しみたいと思います。 

（担当）K．N 



11/17（月） 本楯コミュニティセンター  18：00～19：30 

11/20（木） 広野コミュニティセンター  18：00～19：30 

 

〇講師／株式会社 ファーム・フロンティア 取締役会長 

農学博士 藤井 弘志 氏 

〇主な内容／・今年の気象被害を受けて来年度の営農に向けてできること 

・堆肥の有用性とその成分の計算方法・利用方法の解説 など 

〇参加費用／ 無料（1 会場につき２0 名程度が上限） 

〇お申込／不要（当日、直接会場にお越しください） 

〇問い合わせ先／酒田市農政課生産振興係 

（電話 : 0234-26-5752） 

------------------------------------------------------------------------- 

【2．有機農業に関する書籍をご活用ください】 

この度、酒田市スマートオーガニック検討会では、市内の有機農業への取組を支援

するため「みんなの有機農業技術大辞典」を購入しました。 

こちらは、農家や研究者が試行錯誤して紡いだ有機農業の技術が載っている書籍

です。有機農業に取り組まれている方、有機農業に興味のある方に向け、閲覧に供し

ます。 

 

〇内容／ 

①共通技術編 

有機農業の歴史や世界での広がり、地球温暖化防止や生物多様性維持に果たす役割

のほか、緑肥や天敵利用、不耕起など作目を横断する栽培技術を、農家事例を交えて

紹介。モミガラや米ヌカなどの有機資材、納豆や米ヌカを利用した防除技術も解説し

ています。 

 

②作物別編 

水田や畑作物、野菜や花、果樹や茶、畜産の技術を品目ごとに網羅。それぞれ第一線

の農家に経営事例を執筆してもらい、品目別のつくりこなし、課題克服の工夫も読め

ます。雑草や病害虫対策も充実。みどり戦略の「技術カタログ」にも多数対応してい

ます。 



〇設置場所／酒田市役所 農政課窓口（市役所２階 ４番窓口） 

〇閲覧方法／職員にお声がけください。 

〇お問い合わせ／酒田市農政課生産振興係 

（電話：0234-26-5752） 

---------------------------------------------------------------------------- 

【３．畜産由来の堆肥の活用に関するアンケートへご協力ください】 

酒田市では、地域内の資源循環の仕組みを構築し、持続可能な農業を作り上げる

ため、畜産由来の堆肥活用について、農業経営をされているみなさまへアンケート

調査を実施します。 

以下のリンクよりアンケートにご協力ください。（所要時間は 5 分程度です。） 

 

〇実施期間／令和 7 年 9 月 30 日（火）まで 

〇アンケート入力フォーム／ 

https://city-

sakata.form.kintoneapp.com/public/e84ee7daf11361bf110122d279c

00c3091e170d1b49fbea4423297eacd330b05 

 

〇問い合わせ先／酒田市農政課生産振興係 

（電話 : 0234-26-5752） 

------------------------------------------------------------------------- 

【４．やまがた農園ランチめぐり 2025 デジタルスタンプラリーのお知らせ】 

県で山形の農家レストランや飲食店での地域食材をふんだんに使った「やまがた

農園ランチ」を“めぐる”デジタルスタンプラリーを開催しておりますので、是非

ご利用ください。 

 

〇期間／令和 7 年１１月３０日（日）まで 

〇内容／参加店舗３店を巡りスタンプを 3 つ集めると、抽選で３０名様に、 

参加店舗で利用できるお食事券２,０００円分が当たります。 

〇お問い合わせ／山形県グリーン・ツーリズム推進協議会 

（HP：https://www.gt-yamagata.com/digista/index.html） 

------------------------------------------------------------------------- 
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https://city-sakata.form.kintoneapp.com/public/e84ee7daf11361bf110122d279c00c3091e170d1b49fbea4423297eacd330b05
https://www.gt-yamagata.com/digista/index.html


------------------------------------------------------------------------- 

【５．今月のおすすめ農業体験をご紹介します！】 

酒田市グリーン・ツーリズム推進協議会で提供している農業体験をご紹介しま

す。いよいよ秋の兆し。心地よい季節を楽しむおすすめの農業体験は以下のとおり

です。ご興味のある方はぜひ申し込んでみてください！ 

 

・体験メニュー①：刈屋梨収穫体験 

提供者：小松 賢 

連絡先：0234-28-2164 

期間：9 月 1 日～9 月 15 日 

料金：1 個 300 円 

体験人数：2 名～5 名 

 

・体験メニュー②：刈屋梨収穫体験 

提供者：三浦 雅明 

連絡先：0234-28-2162 

期間：9 月 

料金：１㎏ 700 円 

体験人数：10 名～40 名 

 

・体験メニュー③：トルコギキョウ収穫体験 

提供者：佐藤 芳美 

連絡先：0234-93-2944 

期間：9 月 

料金：１本 100 円 

体験人数：２名～10 名 

 

○申し込み／農業体験提供者へ直接連絡 

○問い合わせ／酒田市グリーン・ツーリズム推進協議会 

（電話：0234-25-3100／HP：https://www.sakatagreentourism.com/） 

------------------------------------------------------------------------- 

今年の梨も 

おいしいのん！ 

https://www.sakatagreentourism.com/


------------------------------------------------------------------------- 

【６．花のある暮らしを目指して！おはなのいろは✿】 

「酒田華いっぱいプロジェクト」※では、お花に関する情報をお届けします。 

今月のおすすめのお花は 『ケイトウ（鶏頭）』 です。 

 

原産地はインド、あるいは熱帯アジアといわれますが、はっきりしません。 日本

でもかなり古くから栽培されていて、『万葉集』にもカラアイ（韓藍）の名で詠われ

ています。日本では鑑賞用ですが、中国などでは生薬として、開花の最盛期に花穂

の部分を切り取り、日干しにしたものを用います。 

 

ケイトウの一般的な花言葉は、「おしゃれ」「気取り屋」「個性」「風変わり」「色褪

せぬ恋」です。ケイトウは、鮮やかな花色をした秋の花壇や庭でよく見かける１年

草のヒユ科の植物です。もこもこした質感の花の形が、鶏のトサカに似ていること

から「鶏頭」と呼ばれています。夏の暑さにも強く、７月から１１月頃まで花を咲

かせますが、耐寒性がないため寒くなると枯れます。ケイトウには、なじみのある

トサカのような花の形をしたものの他に、細長い円錐形となる品種もあり、秋の庭

で様々な品種を見ることができます。蒸れに気をつけて育てれば丈夫で、ガーデニ

ング初心者の方にも育てやすい花といえます。 

 

✿管理について 

ケイトウは茎が腐りやすいので、水に浸す部分を 2cm～5cm 程度と少なめにし

ます。茎が黒ずんだり、ヌルヌルしてきたら、切り口を新しくする「切り戻し」を

行いましょう。 

・葉の整理：ケイトウの葉は傷みやすいので、花瓶に飾る前に取り除くことが 

おすすめです。特に元気がない葉は事前に取り除くと良いでしょう。 

・水揚げ：新聞紙で花全体を包み、茎の切り口をカットします。茎の切り口を 

熱湯に 30～40 秒ほどつけ、お湯につけた部分の茎をカットして浅 

水に移します。 

・水の管理：花瓶の水を毎日交換し、花瓶も洗剤で洗って清潔に保ちましょう。 

水に浸かっていると茎が腐りやすくなるため、花瓶の水を少なくし 

て浅水で飾りましょう。 



・飾る場所：風通しの良い涼しい場所に飾りましょう。 

 

ケイトウは夏から秋にかけて花屋さんで多く流通して 

おり、花持ちが良いのが特徴です。切り花だけでなく、 

ドライフラワーとしても楽しめます。 

 

今月の記事は《庄内みどり農協（酒田市曙町一丁目 1 番地）の土門さん》からご

提供いただきました。 

 

※「酒田華いっぱいプロジェクト」は酒田産花きの認知度向上を目指して、市内の

有志の生花店と農協、そして市が共同で立ち上げました。 

------------------------------------------------------------------------- 

【７．米に関するマンスリーレポート等（令和７年８月）】 

農林水産省より８月号が配信されました。 

詳しくは下記 URL よりご参照ください。 

〇主な掲載内容 

特集 

１ 米の基本指針（令和７年７月 30 日公表）のポイント      特集-1 

２ 検証のために行った追加調査等の結果について（抜粋）     特集-3 

３ 水田における作付意向について（令和７年産第３回中間的取組状況） 

（令和７年６月末時点） 特集-7 

 

農林水産省（農産）ＨＰ 

https://www.maff.go.jp/j/nousan/index.html 

農林水産省（マンスリーレポート）HP 

https://www.maff.go.jp/j/seisan/keikaku/soukatu/mr.html 

農林水産省（統計情報）HP 

https://www.maff.go.jp/j/tokei/index.html 

 

 

---------------------------------------------------------------------------- 

https://www.maff.go.jp/j/nousan/index.html
https://www.maff.go.jp/j/seisan/keikaku/soukatu/mr.html
https://www.maff.go.jp/j/tokei/index.html
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さかた農林水産業お役立ち情報 

発行日：毎月１回＋臨時号 

発行元：酒田市農林水産部農政課 

☆ 酒田市の農業に関する HP 

https://www.city.sakata.lg.jp/sangyo/nogyo/index.html 

 

◇ ページ内のリンク先へのアクセスに起因する通信料の増大や被害等については、

発信者は一切の責任を負いませんのでご了承ください。 

◇ 市公式 LINE での配信の登録、配信停止等は下記リンク先を参考に設定をお願いい

たします。 

https://www.city.sakata.lg.jp/sangyo/nogyo/nosanbutsu/nosei_line.html 

■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□■□ 
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