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誕
生
か
ら
半
世
紀

オ
ラ
ン
ダ
せ
ん
べ
い
の
秘
密

　
当
社
の
看
板
商
品
「
オ
ラ
ン
ダ
せ
ん
べ

い
」
は
、
昭
和
37
年
の
発
売
以
来
、
半
世

紀
に
渡
っ
て
皆
さ
ま
か
ら
ご
愛
顧
い
た
だ

い
て
い
る
ロ
ン
グ
セ
ラ
ー
商
品
で
す
。

　
名
前
の
由
来
は
、
庄
内
弁
の
「
お
ら
だ

（
自
分
た
ち
）」
か
ら
来
て
い
ま
す
。
創
業

者
の
「
自
分
た
ち
が
作
っ
た
米
で
、
自
分

た
ち
で
せ
ん
べ
い
を
作
る
」
と
い
う
郷
土

へ
の
思
い
が
込
め
ら
れ
て
い
ま
す
。
和
風

の
堅
焼
き
・
し
ょ
う
ゆ
味
が
主
流
だ
っ
た

当
時
、
サ
ラ
ダ
油
を
使
用
し
た
薄
焼
き
せ

ん
べ
い
は
斬
新
で
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
的
な
雰

囲
気
を
醸
し
出
し
て
い
ま
し
た
。

　
原
料
は
庄
内
産
１
０
０
㌫
の
う
る
ち
米
、

サ
ラ
ダ
油
、
塩
だ
け
。
シ
ン
プ
ル
だ
か
ら

こ
そ
、
ご
ま
か
し
は
利
き
ま
せ
ん
。

　
工
場
が
最
上
川
に
沿
っ
て
細
長
い
形
を

し
て
い
る
の
は
、
全
長
約
１
５
０
㍍
の
製

造
ラ
イ
ン
に
よ
り
、
練
っ
た
生
地
の
水
分

が
均
等
に
な
る
よ
う
じ
っ
く
り
乾
燥
さ
せ

る
た
め
で
す
。
焼
き
上
げ
た
後
に
塩
を
振

り
か
け
る
工
程
で
は
、
機
械
で
は
バ
ラ
つ

き
が
生
じ
る
た
め
、
職
人
が
勘
と
経
験
を

生
か
し
手
作
業
で
行
っ
て
い
ま
す
。

　
現
在
、
関
連
会
社
の
「
コ
メ
ル
」
を
通

じ
、
米
粉
を
使
用
し
た
洋
菓
子
事
業
も
展

開
し
て
い
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
原
料
と
製

法
へ
の
こ
だ
わ
り
を
貫
き
、
安
全
安
心
な

米
菓
を
全
国
に
お
届
け
し
ま
す
。

酒田米菓株式会社

工場長

今井 修さん

現場リーダー

佐々木幸子さん

◆市内企業で活躍する技術者が、自社の優れた技術力や製品を紹介します。

酒田米菓株式会社

本社・最上川工場

今月は

鏡せんべいとオランダせんべい

「オランダせんべい」の製造工程

く り

探 訪

21

も の づ

［企業の概要］
沿  革：昭和26年創業、昭和41

年会社設立、昭和43年
本社最上川工場竣工、
平成5年鳥海山麓工場
竣工

商  号：酒田米菓株式会社
資 本 金：6,000万円
住  所：酒田市両羽町2-24
代 表 者：代表取締役社長 佐藤 洋
従業員数：72人
事業内容：米菓（せんべい）の製造

販売

1 2
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生地の成型
（自社で精米した米に水を加えて練り上げた
後、円形に成型します）

乾燥
（丸一日かけてじっくり乾燥させます）

焼成
（割れが生じないよう、その日の気温と湿度
に合わせ焼き加減を調節します）

包装
（塩を振りかけた後、人の目と手で一枚一枚
検査し包装します）


